
CATA
Color amarillo oro. Por su tiempo de crianza,cuantomás respira más matices desvela. 

Membrillo y ecos de cantos que rememoran la viña de la que procede. Fragante y elegante. 
 

MARIDAJE
Todo tipo de tapas, guisos. Pescados y mariscos. Mouses de pescado y marisco. Arroces, 

Cremas, Ahumados, Foie-gras, jamón.

Finca La Malgranda
VINO BLANCO CON CRIANZA EN BARRICA

GRADUACIÓN
≈13º

VARIEDADES
Viura 100%.

EDAD VIÑEDO
>45 años.

ZONA
Rioja Alavesa.

VENDIMIA
Septiembre (manual).

FERMENTACIÓN
En depósito de acero inoxidable. 
Tª controlada a 28ºC – 30ºC.

CRIANZA EN BARRICA
20 meses en barrica de roble Francés de 500 litros.

TIEMPO EN BOTELLA
>1 año.  
 
PRESENTACIÓN
Botella Borgoña 75 Cl. 
Corcho Natural 44 x 24,5.

TEMPERATURA DE CONSUMO
8ºC – 10ºC

Bodegas Zugober, Tejerías Kalea 13-15,
01306 Lapuebla de Labarca, Araba, España
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