Tinto Reserva

BARRICA DE ROBLE FRANCES Y AMERICANO

GRADUACION
=14°

VARIEDADES

Tempranillo 95%.
Graciano, Mazuelo 5%.

EDAD VINEDO
>20 anos.

ZONA
Rioja Alavesa.

VENDIMIA
Octubre (manual).

FERMENTACION

En depdsito de acero inoxidable.
T*® controlada a 28°C - 30°C.

2018

Decanter S CRIANZA EN BARRICA
18 meses en roble Americano y Francés.

TIEMPO EN BOTELLA
. 18 meses.
A oot O PRESENTACION

Qega Botella Bordelesa prestige 75 CL

COMMENDED

Corcho Natural 44 x 24,2.

TEMPERATURA DE CONSUMO

14°C - 16°C. Se recomienda
decantar antes de consumir.

CATA
Color rojo rubi. Aromas especiados con matices a tostados y recuerdo a fruta madura.
Sabor aterciopelado, tostados y fruta madura.

MARIDAJE

Carnes a la pimienta. Embutidos. Cordero estofado o asado.
Estofado de Venado. Pollo guisado
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